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CIRCOLARE N.309 Sig.ri Docenti
Studenti e loro famiglie

OLMO DI CORNAREDO

Classi 4Aocucina, 4B0sala, 4Dopasticceria
, Sig. Coordinatore Didattico

- Prof.ssa Titta Settembrale

Sig. Direttore S.G.A
Realizzato da Rag. Filippo Campo

Rk (: ALMA 0 Ufficio Beni&Servizi

In collaborazione di . .
Assistente Tecnico
RE'N_A_-I-A

Sig. Nunzio Bruno

Milano, 28 febbraio 2026
Oggetto: Progetto COOKING QUIZ DIGITAL

Si comunica che giovedi 5 marzo e venerdi 20 marzo p.v. presso la sede Olmo di Cornaredo, le classi 4Ao, 4Bo, 4Do
parteciperanno al COOKING QUIZ DIGITAL, un Concorso Didattico Nazionale degli Istituti Alberghieri con
I’obiettivo di stimolare lo studio attraverso tecniche didattiche innovative, riservato agli studenti delle classi
4~Enogastronomia ed ospitalita alberghiera declinazione cucina, sala-vendita e pasticceria.

Le classi parteciperanno a tale concorso secondo il seguente calendario:

» Giovedi 5 marzo 2026 h.11.00-12.30 4DO0pasticceria aula 6
» Venerdi 20 marzo 2026 h. 9.00-10.30 4Bosala aula S2
h.11.00-12.30 4A0cucina aula S1
Programma

- Lo staff di Peaktime, insieme agli chef/Docenti di ALMA, La Scuola Internazionale di Cucina Italiana e di F.I.C.
(Federazione Italiana Cuochi) e al formatore Alvin Crescini si collegheranno live con la scuola

- Il formatore introdurra il progetto ai ragazzi, trattando tematiche etiche come sana e corretta alimentazione, dieta
mediterranea, corrette modalita di raccolta differenziata in cucina, ecc.

- lo Chef /Docente fara la lezione supportato da video e slide

- al termine della lezione gli studenti, utilizzando il proprio cellulare, risponderanno ai quesiti che verteranno su
quanto detto dal formatore e dallo chef.

In tutti gli incontri sara presente in aula il prof. La Russa

Gli studenti che otterranno il punteggio piu alto verranno ammessi alla Finale che si terra il 6 maggio 2026 presso
I’Auditorium Paganini di Parma, nel cuore della Food Valley Italiana.

Per maggiori informazioni visionare
https://www.cookingquiz.it/wp/ https://www.cookingquiz.it/wp/regolamento_cq/

Referente per tale progetto prof. Pasquale La Russa pasquale.larussa@iisfrisi.it

L’iniziativa é inseribile nel modulo di orientamento e nell’e-portfolio
IL DIRIGENTE SCOLASTICO
(Prof. Luca Azzollini)
(Firma autografa sostituita a mezzo stampa ai sensi
dell’articolo 3, comma 2, del D.Lgs. n. 39 del 1993)
MLI/Settembrale-La Russa
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