Ministero dell’Istruzione e del Merito

Ufficio Scolastico Regionale per la Lombardia . '
Istituto Statale di Istruzione Secondaria Superiore “Paolo Frisi”

Liceo Economico Sociale Liceo Artistico Istituto Professionale Servizi Corsi I1.d.A. II° livello
Cod. Fisc./P.IVA 80127550152 - Codice Univoco: UF9LI5
MIIS058007@istruzione.it MIIS058007 @pec.istruzione.it www.iisfrisi.edu.it

CIRCOLARE N.97 Sig. Docenti
Studenti e famiglie
POLO DELL’OSPITALITA’

Classi 4Dcuc, 4Facc
OLMO DI CORNAREDO
Classi 4Bo, 4Co, 4Do
(Bmucd"P POLO IdA
aTavela Periodo 11 P
oo e . Sig. ri Coordinatori didattici
Eccellenza Nazionale Ministero Istruzione e Merito Prof. Guido Villa

Competizione inserita per l'ambito Tecnico-Professionale

Melfi, 21-24 aprile 2026

Prof.ssa Titta Settembrale
Prof. Antonino Sergi

Direttore S.G.A.
Sig. Filippo Campo

Ufficio Beni e servizi

Milano, 10 novembre 2025
OGGETTO: Concorso Basilicata a Tavola

Si comunica che, come gli scorsi anni, il nostro Istituto dal 21 al 24 aprile 2026 partecipera al concorso Basilicata a
Tavola; tale concorso, giunto alla XV edizione, organizzato dall’l.1.S. “G. Gasparrini” — Settore Servizi per
I’Enogastronomia e 1’Ospitalita Alberghiera (IPSEOA) con sede a Melfi (Pz), ed ¢ rivolto a tutti gli Istituti Alberghieri
d’Italia http://www.renaia.it/renaia/component/content/article/575-concorso-basilicata-a-tavola-

o Settore cucina/pasticceria: Il Concorso consiste nella presentazione di un menu italian style completo che
contenga proposte del territorio lucano e la preparazione di un piatto contenuto in esso il cui ingrediente
principale sia almeno uno degli ingredienti contenuti nel paniere comune di prodotti tipici lucani fornito
dall’organizzazione ad ogni concorrente.

o Settore sala e vendita: il concorso prevede:

1. presentazione e degustazione del vino scelto in abbinamento al piatto preparato dall’alunno di
cucina/pasticceria; ogni concorrente avra a disposizione un paniere comune di vini lucani fornito
dall’organizzazione

2. presentazione di un cocktail con un ingrediente tipico Lucano e un ingrediente della propria regione di
origine all'interno del cocktail

o Settore accoglienza turistica: il concorso prevede:
1. allestimento di uno stand turistico con materiale illustrativo, pubblicitario e con prodotti
enogastronomici tipici del territorio di appartenenza della scuola partecipante
2. presentazione di un itinerario turistico in lingua straniera (inglese, francese, tedesco o spagnolo; la
lingua deve essere diversa dalla madre-lingua del concorrente) scelto tra un elenco di proposte elaborato
dall’organizzazione.

Gli studenti interessati dovranno far pervenire la propria candidatura via mail utilizzando il proprio account istituzionale
al Coordinamento didattico di competenza entro giovedi 27 novembre p.v.
Non potranno partecipare al concorso gli studenti che hanno partecipato nelle scorse edizioni.

La selezione sara effettuata dai proff. Titta Settembrale, Guido Villa, Antonino Sergi insieme con il Dirigente
Scolastico.
L’iniziativa é valida come attivita da inserire nell’e-portfolio dei partecipanti

IL DIRIGENTE SCOLASTICO
(Prof. Luca Azzollini)

(Firma autografa sostituita a mezzo stampa ai sensi

ML/ Settembrale-Villa dell’articolo 3, comma 2, del D.Lgs. n. 39 del 1993)
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