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CIRCOLARE n.277 

 Sig. Docenti 

Studenti e loro Famiglie  

Olmo di Cornaredo 

Classi 3Bo, 3Ao, 3Do, 4Ao, 4Bo, 4Do, 5Ao, 5Bo, 5Do 

 

Sig. Coordinatore didattico  

Prof.ssa Titta Settembrale 

 

Direttore S.G.A.  

Sig. Filippo Campo 

 

Ufficio Beni&Servizi  

Personale A.T.A. 

 

 

Milano, 27 febbraio 2025 

 

Oggetto: CONCORSO MIGLIOR SOMMELIER JUNIOR IN COLLABORAZIONE CON ASPI 

                (Associazione Sommellerie Professionale Italiana) 

 

il “Concorso ASPI per il Miglior Sommelier Junior” si terrà nella giornata di martedì 4 marzo 2025 presso RistorExpo 

(Lariofiere Erba), evento di riferimento per gli operatori del settore nonché grande opportunità per gli studenti per 

conoscere novità e tendenze del settore, incontrare i grandi maestri della cucina e partecipare a workshop e seminari. 

La giornata avrà inizio alle ore 9.00 per concludersi con la premiazione nel pomeriggio. 

La scelta dei candidati al Concorso avverrà per valutazione da parte del Responsabile ASPI per gli Istituti Alberghieri, 

che avrà facoltà di avvalersi della collaborazione di altri formatori ASPI e del docente responsabile del percorso 

formativo all'interno di ogni istituto.  

Per ogni scuola si potranno candidare dai 5 ai 7 ragazzi. 

 

Per il nostro Istituto, dopo aver verificato i vari impegni scolastici, le medie scolastiche fino ai primi di febbraio, la 

disponibilità degli studenti, la valutazione del Docente di indirizzo vengono selezionati i seguenti studenti 

▪ Massari Sofia 5Bo 

▪ Baroni Alessandro 5Bo 

▪ Coscia Giacomo 4Bo 

▪ Alfano Rebecca 4Bo 

▪ Amato Francesco 4Bo 

▪ Mirarchi Dennis 3Bo 

▪ Sanna Riccardo 3Bo 

I semifinalisti dovranno sostenere una prova scritta, che permetterà di individuare i 3 studenti che si contenderanno il 

titolo di Miglior Sommelier Junior ASPI 2025. 

 

Con successiva circolare verranno fornite indicazioni per raggiungere il Ristoexpo di Erba. 

 

Referente del progetto prof. Tiziano Grambone, tiziano.grambone@iisfrisi.it  

 

L’iniziativa è valida per l’immissione nel portfolio di tutti i partecipanti 

 

     

            IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

                    (Prof. Luca Azzollini) 
              (Firma autografa sostituita a mezzo stampa ai sensi            

                dell’articolo 3, comma 2, del D.Lgs. n. 39 del 1993) 

 

MLI/Settembrale, Grambone 
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