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CIRCOLARE N.239 
Sig.ri Docenti 
 
Studenti classi 3S, 4S, 5S 

 
          Sig. Coordinatore didattico 
 Sezione presso la La Seconda Casa di Reclusione di  
 Milano Bollate 
 Prof.ssa Annaletizia La Fortuna 
 
         Sig. Referente corsi E.O.A. 
         Prof. Guido Villa  
 

   Personale A.T.A. 
 
Milano, 2 maggio 2022 

OGGETTO: Progetto #cèunpastoperte 
 
In un momento storico così difficile, la solidarietà tra esseri umani rappresenta un barlume di speranza. Mettere a disposizione 
del prossimo le proprie competenze, i propri talenti, la buona volontà diventa un modo per rivendicare l’esistenza di un mondo 
più giusto. 
In questo senso opera il progetto #cèunpastoperte, ideato da docenti e studenti della sezione carceraria, che sarà realizzato in 
collaborazione con la Protezione Civile di Cinisello Balsamo e il Comune di Cinisello Balsamo – Ufficio centralità della persona. 
Ogni settimana verranno preparati circa trenta coperti che saranno ritirati dai volontari della Protezione Civile per essere 
consegnati a profughi ucraini ospitati nel territorio di Cinisello Balsamo. Le classi coinvolte saranno: 3S, 4S e 5S. In particolare 
3S e 4S si occuperanno della preparazione dei pasti, mentre la 5S lavorerà all’elaborazione del menù, lista degli ingredienti, 
allergeni, etc. e alle operazioni di etichettatura. 
La prima donazione avverrà venerdì 6 maggio p.v. 
 
Obiettivi 
Obiettivi didattico-disciplinari: 

• Conoscere realtà di disagio sociale: osservare da vicino situazioni diverse di marginalità e disagio, analizzarle in maniera 
critica, approfondendone i contesti, le cause dei fenomeni, le possibili soluzioni.  

• Simulare un servizio: gli studenti della sezione carceraria non hanno accesso al PCTO. Il progetto permetterebbe loro di 
simulare un servizio completo, sperimentandosi in un contesto altrimenti inaccessibile.  

Obiettivi pedagogici:  

• Sviluppare la capacità di lavorare in team 

• Rafforzare il senso di responsabilità:  

• Valorizzare le competenze di ciascuno:  
 
Figure professionali coinvolte e relativi compiti: 

• Referente di progetto: coordinatore laboratorio enogastronomia - prof. Guido Villa 

• Preparazione pasti: docente di laboratorio di enogastronomia - prof. Matteo Bulgarello 

• Confezionamento ed etichettatura: docente di laboratorio di sala - prof.ssa Miriana Ragusa  

• Gestione derrate, supporto alla preparazione dei pasti: assistente tecnico Alessia Frasca 

• Gestione della comunicazione e degli adempimenti organizzativi: coordinatrice didattica - prof.ssa Annaletizia La 
Fortuna  

 
Per informazioni rivolgersi al prof. Guido Villa: guido.villa@iisfrisi.it  
                 IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

            (Prof. Luca Azzollini) 
(Firma autografa sostituita a mezzo stampa ai sensi            
dell’articolo 3, comma 2, del D.Lgs. n. 39 del 1993) 
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