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Milano, 24 febbraio 2022
Oggetto: PROGETTO CELIACHIA
Si comunica che il Dipartimento Alberghiero Ristorazione ha organizzato, in collaborazione con AIC (Associazione Italiana
Celiachia https://www.celiachia.it/ ), il Progetto “A scuola di celiachia”; obiettivo principale del progetto & quello di preparare
i futuri professionisti della ristorazione a soddisfare correttamente le necessita alimentari del cliente celiaco.

Tale progetto € rivolto alle classi 4*Professionali Enogastronomia ed ospitalita alberghiera declinazione cucina e sala bar dei
corsi diurni e si svolgera nei seguenti giorni:

e martedi 1 marzo: 3- 4”ora (9.45-11.15)
lezione frontale a distanza => la lezione verra erogata online attraverso la piattaforma G Suite for Education; il
collegamento avverra tramite pc predisposto nell’aula per permettere agli studenti di collegarsi dalla propria classe
con I’esperto di AIC; docente presente in aula:
-4G Tanase - 4A0 Lombardo R.
-41  Farina - 4Bo Paonessa
- 4Do Pagliarulo

e martedi 8 marzo: 3”- 4”ora (9.45-11.15)
L’esperto di AIC interverra in presenza presso le classi dell’OLMO di Cornaredo
Attivita: esercitazione con giochi di ruolo, ovvero simulazioni di:
- ideazione di menu senza glutine
- accoglienza del cliente celiaco.
L’esperto di AIC nel corso delle due ore interverra nelle classi per visionare i lavori.
Docenti presenti in aula:
4A0 Lombardo R. 4Bo Paonessa 4Do Pagliarulo

e martedi 15 marzo: 3 4”ora (9.45-11.15)
L’esperto di AIC interverra in presenza presso le classi del POLO DELL’OSPITALITA’
Attivita: esercitazione con giochi di ruolo, ovvero simulazioni di:
- ideazione di menu senza glutine
- accoglienza del cliente celiaco.
L’esperto di AIC nel corso delle due ore interverra nelle classi per visionare i lavori.
Docenti presenti in aula:
4G Tanase 41  Farina

Per ulteriori informazioni o chiarimenti rivolgersi alla prof.ssa Laura Farina laura.farina@iisfrisi.it
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