Paolo Frisi

Istituto Professionale di Stato per Enogastronomia e ['Ospitalita Alberghiera

Via Otranto 1 Milano

RISTORANTE DIDATTICO

MARTEDI' og APRILE 2019

Tartare di Fassona piemontese al lime

Saltimbocca alla romana

Patata parmantier

Cremoso agli agrumi

Movrellino di' Scansano Docg

Acqua gas e nat

caffe

Realizzato dagli’ students e dar docents del

Dipartimento Alberghrero e Ristorazione
dell'lstituto Paolo Frisr
Classi’' 3/ G - 4°E- 27Q

Proff. Pagliarulo —Vullo-Maffettone

Inizio del servizio ore 12,30
Termine del servizio ore 14.00

Contributo richiesto euro 8.00

Prenotazions da effettuarss
entro le ore 12 del giormo precedente

scerivendo all'mdivizzo marl

Alcuni nostri piatti possono contenere prodotti che provocano allergie o intolleranze.
11 nostro personale é formato in tal senso ed ¢ disponibile su richiesta la tabella degli allergeni
Come da normativa italiana 13 dicembre 2014


mailto:foodedrink@ipsfrisi.it

